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Laisser refroidir les pommes de terre en robe des champs PATATE.CH
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Conseil: cuire les pommes de terre en robe des champs et les conserver pendant un jour PATATE.CH
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Type culinaire: chair ferme
Type culinaire: haute température

MEP rostis - tout ce dont tu as besoin PATATE.CH
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Eplucher les pommes de terre et les raper grossierement PATATE.CH
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Type culinaire: chair ferme
Type culinaire: haute température

MEP rostis - c’est parti PATATE.CH
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Faire chauffer le beurre a rotir PATATE.CH
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Ajouter les pommes de terre et saler PATATE.CH
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Mélanger, faire dorer les pommes de terre en les retournant plusieurs fois parate.ch
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Former une galette PATATE.CH
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Retourner les rostis a 'aide d’une assiette PATATE.CH
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Faire chauffer le beurre a rotir, remettre les rostis dans la poéle, rotir le deuxieme coté PATATE.CH
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