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01108 Pommes de terres en robes des champs Croque 'menus p. 214 Type culinaire: chair ferme

MEP pommes de terre en robe des champs - tout ce dont tu as besoin PATATE.CH
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Remplir d’eau jusqu’au panier-vapeur PATATE.CH
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Peser : poser le recipient sur la balance, tarer, peser

retoy
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Laver les pommes de terre PATATE.CH
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Poser les pommes de terre sur le panier-vapeur, couvrir PATATE.CH
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Porter a ebullition PATATE.CH
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Cuire a la vapeur PATATE.CH
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Maintenant, tu peux servir PATATE.CH
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