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CROUTES AUX POMMES DE
TERRE ET AU GRUYERE

PA g p
% % % % K (26)

ENV.1H
POUR 4 PERSONNES

PREPARATION

Poser les tranches de pain a plat sur une plaque de cuisson. Faire
cuire les pommes de terre dans de I'eau salée jusqu'a ce qu'elles
soient tendres et les laisser refroidir.

Raper le Gruyére avec une rape a légume. Hacher finement les
herbes et les mélanger avec la farine, le sel et le poivre. Ajouter les
deux ceufs et le lait et bien mélanger.

Eplucher les pommes de terre et les raper comme le fromage avec
la rape a légumes. Les incorporer a la masse.

Répartir la masse sur les quatre tranches de pain et faire gratiner
pendant 12 minutes dans le four préchauffé a 180° C (chaleur
supérieure et inférieure).
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