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L'ENTREE

ROSTI DE POMMES DE TERRE
CRUES

OOLAELTDHD
* K K K K (1236)

ENV. 40 MINUTES
POUR 4 PERSONNES EN ACCOMPAGNEMENT

PREPARATION

INGREDIENTS

1 kg de pommes de terre a chair
farineuse

un peu de sel & poivre
2 cs de beurre a rotir
1cs de beurre

Peler les pommes de terre et les raper grossierement. Assaisonner
avec du sel et du poivre.

Faire chauffer le beurre a rétir dans une poéle et ajouter les
pommes de terre.
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Avec une spatule en bois, remuer de temps en temps pour rotir 5
minutes a feu moyen a couvert.
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